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Vårmeny   



OLIVER	 45:-

TRYFFELCHIPS	 40:-

MARCONA	MANDLAR	 55:-

CHIPS	MED	SIKROMSDIPP		 145:-

Potatischips med hackad lök, gräddfil & sikrom

VIT	SPARRISSOPPA	 145:-

Sotad grönsparris, krispig purjolök, örtolja

PILGRIMSMUSSLA	 149:-

Halstrad pilgrimsmussla, karamelliserad grädde, chorizogrus  
och marconamandlar

HJORTTATAKI	 165:-

Sotad hjort, kräm på Wrångbäcksost, inlagda tomater och padrons
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PILGRIMSMUSSLA	

Halstrad pilgrimsmussla, karamelliserad grädde, chorizogrus  
och marconamandlar

GÖS

Kryddstekt gösfilé, vårprimörer, amandinepotatis och brynt smörcreme

CHOKLAD

Bakad mörk choklad, syrliga hallon, vispad kolacreme smaksatt med havssalt

Trerätters 550:-

Allergier: meddela oss så guidar vi er. För att garantera en hög kvalitet på vår mat &  
service rekommenderar vi sällskap över 10 pers att enas om 3 rätter att välja bland.  
Vi ser gärna att ni beställer er meny i förväg!



HÖGREVSBURGARE	 215:-

Hemgjord burgare på svensk högrev, svarta-sara ost, bacon,
sallad, hyvlad lök, farmerdressing och pommes frites. 

VITVINSKOKTA	BLÅMUSSLOR	 225:-

Musslor, grädde, vitt vin, vitlök serveras med surdegsbaguette och aioli. 

FJÄLLRÖDING	 315:-

Bakad rödingfilé med potatispuré, champagnesås, sparrisbroccoli  
och forellrom

GÖS	 355:-

Kryddstekt gösfilé, vårprimörer, amandinepotatis och brynt smörcreme

RISOTTO	 219:-

Smaksatt med ramslök, serveras med vårprimörer och riven hårdost

OXFILÉ	 395:-

Oxfilétournedos, Västerbottensost krokett, ramslökssmör och rödvinssky

CHOKLAD		Bakad mörk choklad, syrliga hallon, vispad kolacreme	 145:-	
smaksatt med havssalt

RABARBER	Inkokt rabarber, vanilj och gräddfils pannacotta och lakritsmaräng 139:- 

EN	BIT	OST		Wrångbäcksost med smörstekt brioche, fröknäcke och	 75:-	
fikonmarmelad

VÅR	EGEN	CHOKLADTRYFFEL	 45:-

EN	KULA	SORBET/GLASS	 45:-

V
ar

m
rä

tte
r

D
ess

ert

Sides • Aioli 28:-
• Bearnasie 28:-
• Pommes Frites 35:-



Våra drycker
L äsk/L ättöl
Coca Cola 35:-
Coca Cola Zero 35:-
Fanta 35:-
Sprite 35:-
Lättöl 35:-
Kolsyrat vatten 35:-

Juice
Äppeljuice 25:-
Apelsinjuice 25:- 

Fatöl – 40cl
Estrella 85:-
Melleruds utmärkta pilsner 79:-
Sitting Bulldog IPA 90:-
Gotlands Gästtapp 85:-

 
Flasköl 
Mariestad 50 cl 85:-
Mariestad Continental 33cl 4,2 % 69:-
Södra Empress IPA 33cl 79:-
Wisby Lager 33cl 69:-
Hälsingepilsner 50cl 90:-
Wisby Stout 33cl  75:-

Cider
Briska Päron 33cl 69:-
Briska Fläder 33cl 69:-
Cidraie Äpple 69:-

Alkoholfritt
Glas Mousserande vin 69:-
Glas vin rött/vitt 69:-
Mariestad 33cl 59:-
Gotlands Easy Rider IPA 33cl 59:-
Briska Fläder 33cl 55:-
Fentimans Ginger Beer 20cl  55:-
Kullamust 55:-

Calvados
Boulard Xo 30:-/cl
Busnel Vsop 35:-/cl

L ikör
Xánte 25:-/cl
Frangelico 25:-/cl 
Cointreau 25:-/cl
Baileys 25:-/cl
Amaretto 25:-/cl
Benedictine 25:-/cl
Drambuie 25:-/cl

Whisky
Famous Grouse 25:-/cl
Ballentines 25:-/cl
Bowmore 12y 30:-/cl
Glenlivet 12y 30:-/cl
Glenlivet 18y 35:-/cl
Laphroiag 30:-/cl
Talisker 30:-/cl
Lagavulin 40:-/cl
Wild turkey 25:-/cl
Makers Mark 30:-/cl
Jack Daniels 25:-/cl
Gentleman Jack 30:-/cl
Jim Beam 25:-/cl
Jim Beam Honey 25:-/cl
Jameson 25:-/cl

Rom
Plantation 25:-/cl
Plantation XO 45:-/cl
Havana Club 7y 30:-/cl
Zacapa 23y 35:-/cl
Zacapa XO 75:-/cl 

Cognac 
Martell VS 25:-/cl
Martell Vsop 30:-/cl
Renault Extra 39:-/cl
Martell Cordon Bleu 45:-/cl 

Grappa 
Grappa Di Moscato 30:-/cl
Grappa Di Barbera 30:-/cl


